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lqtisadiyyat

Ttaliya sonaye vo a
6lkasidir. Olka sonayes
vuksok inkisaf zirvosing
vo diinya iizrs 7-ci yerd:
dayanir.

Civa, das kémir, n
domir filizi, qurgusun
marmar, va qranit em
goro diinya tizro Italiya
On stralarda dayanir.
Son dovrlardo 6lka
igtisadiyyatina turizmdan
do xeyli golir golir. Kond
tosorrufatinda sitrus

meyvalar vo heyvandarhq
asas saholordir.

Turizm

Olkonin har bir sshori turizm ticlin
colbedici  gozolliyp  malikdir. Roma,
Venetsiva, Milan, Liverpul, Vatikan, Lido
on gox turist qarsilayan morkozlordir. Yeri
golmigskon Vatikan dinya katalizminin
paytaxti Italiya daxilinds ayrica sohar
dévlstdir. Buranin idarasciliyi Roma pa-
pasina aiddir.

Italiyada hotta an kicik sohor belo
godim renessons dévriintin moadoniyyat
abidolorini 6ziinds dasiyir. Bu 6lka 6z
tarixi ilo qirilmaz tellarlo baghdir vo bu
glinls kegmis sanki harmoniya togkil edir.
Axsamlar kicik kuigalorin isiglanma sistemi
geriba taassiirat yaradir, sanki adam Gziint
orta astlor dévrinds hiss edir.

Olkays golonlor Apenin va Alp
daglarina, Vezuvi va faallifimi itirmomis
Etna vulkanlarina soyahatlordan momnun-
lugla gayidirlar.

Ttaliyalilar cilgin,
emosional tabiatli insanlar kimi taninsalar

bitiin  diinvada
da simalda yasayanlar barssinds bunu
demosk olmaz. Onlar cox sakit vo hor
seyin yerini bilan insanlardir. Conublularsa
oksing, sort vo idaroolunmaz toassiirati

yaradirlar.  Amma  butin  bunlara
baxmayaraq italiyalilar {Gnsiyyatcil  vo

dostcanlt insanlardir. dgor Italiyaya sofor
zamant ingilis dilino arxalanmigsinizsa,
bu sizo kémok etmoyocok. Burada bu dili
cox az adam basa distr. Lakin turistlorin
dillorini bilmasalar belo onlar Gnsiyyata
can atir, Olkalarindan qonaglarin narazi
dénmoamoasi tigiin hor seyi edirlar. [taliyalilar
onlara gostoris  veron muldmilyarder
toosslirath insanlara xos baxmurlar. Onlarla
qeyti formal gorustrlor. Barda, oylonco
maclislorinda séhbatloro daha cox meyil
gostorirlar. Belo moclislards asl Italiyanin
somimiyyatini - gdra

va doayarlandirs

bilarsiniz.
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italiya matbaxi

italiyaya biitin diinyada zara-
fatla “malkaron Pnlor”  deyirlar.
Italiya motboxi gox zongin olsa da,
makarondan hazirlanmug 60-dan ¢ox
yemak névii méveuddur. Italiyada
hor zonanmm moxsusi kulinariya
morkazi, kulinar adast-ononolori wvar.
Yemoaklarinin 9sasini xomir, pendir,
meyva, taravoz togkil edir.
Xomirdon hazirlanan  osas  yemok
noévi pasta adlamir. Pastadan mixtol
haziflayirdar. Hec yerds bu
slar  haz ' liyvada 10
min név - o, - dsniz mohsullari,
avoz, piva va ananasla hazitlanan sous
rcuddur. Burada dad 1n1z yemaklor
sizi heyrotlondiracok.
ordan, yeyilo bilon na w
italiyalilar lazzot
nolar gatmu
yuks, tomat.

“Rovicli”, “Tortellini”’dir.

3

“Linquine’

Ttalivalilar diinya lmis lazan, besemel,

sous, kanneloni kimi

foxr eds b _
“Umidlarin bitdiyi yerds da bizs yalniz
kohna xatiralar qalar. Diinyant gazin,
gdériin. Omariin milayyan maqaminda
xo0s xatiralora dalmagq ligiin”. =




